
ENTRÉES

PLATS

DESSERT

Gravlax de saumon à l’huile d’orange
Crème citronnée au wasabi

ou
Pressé de légumes confits, tzatziki de fromage de chèvre frais

Ponzu coriandre citron

Carta fata au canard en deux cuissons
Barigoule de légumes d’hivers

Jus corsé aux épices
ou

Carta fata de skrei (cabillaud migrateur) légèrement fumé
Paysanne de légumes marinés à la citronelle

Essence végétale au gingembre

Délice chocolaté de la Saint Valentin à partager
Coulis framboise & rose

MENU SAINT VALENTIN

Disponible en LIVRAISON 
67 - BAS-RHIN

34 € - par personne

Artitude Culinaire • Jean François Evano • SAINT-VALENTIN 2022

Réservations au 
06 62 71 89 63

www.artitude-culinaire.fr
artitudeculinaire.jeff@gmail.com


